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On prépare des crépes

Bon appétit hieB es am Montag fur die die Schulerinnen und
Schuler der 7ABS, die in der Doppelstunde Franzésisch mit
Frau Prof. Puntigam Crépes zubereiteten. Die Organisation
der Zutaten wurde von Selina P. perfekt durchgefuhrt. Lilli D.
koordinierte die verschiedenen Tatigkeiten in der Kiiche,
wahrend sich eine andere Gruppe ans Decken der Tische

machte, das Obst zubereitete und den restlichen Einkauf v o
erledigte. Auch zur Auffrischung mancher Vokabel und zur Anwendung des article partitif
wurde die Zeit genutzt. Sogar ein Bericht auf Franzosisch wurde verfasst. Mit dem
Ergebnis waren wir optisch und kulinarisch sehr zufrieden!

Wenn ihr Lust auf ein kostliches Dessert habt,
das sich leicht zubereiten lasst, empfehlen
wir folgendes Rezept (Menge flir 5 Personen):

Fiir den Teig:

160g Weizenmeh! (Type 405)

1Prise Zucker

1Prise Salz

2 Eier (Gr. M)

250ml Milch

1TL Butter oder neutrales Pflanzenfett

Zum Fiillen: nach Belieben Staubzucker, Zimtzucker, Nuss-Nougat-Creme, Schlagobers, Eis,
Marmelade, Schokosauce, Friichte....

Schmeckt auch pikant mit Pesto, Gemuse oder Sugo!

Bon appeéit!




